
 

 

 
 

 

 

Azioni formative e di politica attiva del lavoro a supporto dell’inserimento lavorativo e della permanenza nel lavoro -  
Reggio Emilia 

Operazione Rif. PA 2025-25614/RER approvata con DGR 2126/2025 del 15/12/2025 
e realizzata grazie ai Fondi Europei della Regione Emilia-Romagna

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Descrizione del profilo  
Il progetto intende dare vita ad un percorso formativo 
finalizzato al miglioramento o all’apprendimento di 
tecniche e conoscenze relative alla qualifica di 
Operatore della produzione di pasticceria e lievitati 
 
Contenuti del percorso 
Accoglienza, FSE+, Fondo Regionale Disabili; 
professione, Accoglienza clienti Tipologie di paste 
base: sfoglia, biscotto, frolla, lievitate, brisèe, ecc.; 
Modalità e tecniche per la lavorazione di impasti base: 
impastatrice, friggitrice, raffinatrice, laminatoio, ecc.; 
Tecniche di lavorazione del cacao e del cioccolato: 
temperaggio e colatura.; Proprietà e tecniche di 
lavorazione di glasse, paste di mandorla e zucchero 
(pastigliato, colato, tirato, soffiato, ecc.). ;Principi 
comuni e aspetti applicativi della legislazione vigente 
in materia di sicurezza; HACCP; tecniche di lievitazione 
degli impasti 
 
Sede di svolgimento 
Via Guittone d’Arezzo 14 – 42123 Reggio Emilia (RE) 

Durata e periodo di svolgimento: 
Indicativamente le lezioni si svolgeranno da giugno, 
due/tre giorni a settimana, 4 ore al giorno 
principalmente pomeridiane 
Numero partecipanti: 6 partecipanti  
  
Attestato rilasciato - Scheda capacità e conoscenze 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Destinatari e requisiti di Accesso 
Persone iscritte al Collocamento Mirato - ambito 
provinciale Reggio Emilia, in possesso del Patto di 
Servizio. 
 
L’ammissibilità ai percorsi formativi per l’eventuale 
successiva frequenza verrà valutata a cura del 
Collocamento Mirato in collaborazione col servizio di 
Orientamento Specialistico 
 
Altre informazioni  
Il percorso formativo è gratuito ed è prevista 
un’indennità di frequenza nella misura di 3,72 €/h 
per le sole ore effettivamente frequentate 
 
Partenariato 
L’operazione è svolta in partenariato tra: Aeca, 
Irecoop E.R., Enaip Fondazione Don Magnani, 
Fondazione Alberto Simonini, Ial ER, CFP Bassa 
Reggiana, Demetra Formazione, Winner Mestieri, Csl 
La Cremeria 
 
Contatti e Informazioni: 
Collocamento Mirato - Via Premuda, 40 - 42123 
Reggio Emilia Tel.: 0522/936633 
Referente di progetto Fondazione Enaip 
Sara Marangoni – 0522 321332 
MAIL: marangoni.sara@enaipre.it

 

Percorsi formativi per l'acquisizione delle competenze tecniche e professionali di base  

Operatore della produzione di pasticceria e lievitati 
durata 64 ore 


